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SEIT 1894

Weillwurst-Gemiise-Spiefe = # o~

Zutaten fiir 8 Spief3e

% 2 Stiick Zimmermann WeiRwiirste

=% 1 kleine Zucchini

=& 1 Karotte

=% 8 groRe schwarze Oliven, entkernt
=% 3 EL Olivendl

% 4 Zweige Thymian

Zubereitung |ca. 25 min.

a Die Wurste pellen und der Lange nach in dinne
Scheiben schneiden. Die Zucchini waschen, die Ka-
rotte schalen und beide ebenfalls langs in dinne
Scheiben schneiden.

o 8 Holzzahnstocher in Wasser einweichen. Eine Ge-
musescheibe und eine Olive auf eine Wurstscheibe
legen, einrollen, mit einem Zahnstocher fixieren
und mit Olivendl bestreichen. Den Thymian wa-
schen, trocknen und mit den Spiel3en im Ofen bei
200 °C grillen. Dabei mehrmals wenden.

Wir wiinschen Guten Appetit!

Mehr Rezepte unter www.fleischwerke-zimmermann.de/rezepte



